LA CATA

CARLOS
ECHAPRESTO
SUMILLER

Altos del Marqués
(ADM), 2004

» Bodega: Altos dal
Marqués (Homos
de Moncalvilio).

e Grado: 13.5%
yol

p- Preclo 4.8 euros,

 Lacata

- Vista: Cereza
intensg,  muy
cublerto, de gran
capa y ribete vio-
ldceo,

p- Nariz: Fragante,
fruta roja dcicda (ardndanos, grose-
[las), junto con toncs vegetales
(regaliz) y fondos especiados.

p- Boca: Fresco y carnoso, fruta roa
con tonos aitricos y finales lacticos.
Tanino algo marcado y linal balsd-
mico con sutiles notas de frutos
SECOos tostatos.

Comentario
Frutal nariz y sabrosa boca, Vino
faven con una muy discreta madera

gue no resta protagonisma a la fru-
ta. Extelente relacdn cabdad/precio.

Aticus, 2004
vendimia seleccion

p Bodega: Cerrola- a

za (Logrofio). _
p- Grado: 14% vol.
p Precio; 16 euros.

_Lacata
Vista: Cereza
picota intenso de
gran capa, muy
cubierto y ribete
cardenalicio.

p Narlz:  Fruta
negra confitada
{guindas), cacaos
¥ CLIEToS 8N SeguUndo plano, con sutk

| les notas minerales con final de lige-

| rostostados.
Boca: Intensa y sabrosa, Fruta
negra scbremadurada con marca:
go tanino secante, notas de calés
y torrefactos, especias (clavo,
pimienta, cueras) y final amargo.

| Comentario

p- Complejidad de matices en nariz y
potencia en boca Un poco de tiem-
po en botella terminard por ensam-
blar este vino con personalidad,



