El placer de lo auténtico

Bodegas Cerrolaza y Bodegas Altos del Marqués per-
tenecen a una sociedad exclusivamente familiar que
dispone de 40 hectireas de vinedo, la mayoria de varie-
dad tempranillo, agrupadas en tres fineas localizadas
en La Grajera, Yagile y el Cortijo, en el triingulo que
concenira una de las zonas de mas calidad del vino
de Rioja. Calidad que se acrecienta por la bondad del
terreno, pagos reducidos y mimados en el proceso de
| produccidn, y por la antigitedad de kas cepas,

mE Bodegns Altos del Marquéses
una pequefia bodega ubleada en
Hornos de Monealvillo, localidad
situndn en La Rioja Alta, y cuyo
origen se debe a la familia Ce-
rrolaza, a la que atn pertenece.
De echo, la bodega se encuentra
adosadnn lneasa familiar, conser-
vando el encanto v la excelencia
b lo arte=anal.

Por otrolado, Bodegas Cerrola-
za, &3 lanuevabodega de ln familin
Cerrolaza, v se sitdaenlafinca de
La Grajera. siguiendo el coneepto
| de'chateau’, es deciy, con el vifie-
| dosituadojuntoala bodegn y con
una filosoffa muy clara: elaborar
vinos de finea que expresen el

terrufie’, La bodegn se cred hace
cinco aftos ¥ cuenta con'las mas
maodernas tecnologias aplicndasa
laelaboraciondel vino, ko que per-
mite aunar tradicion artesanal v
medernidad a un proceso tan de-
licado coma riguroso.

MAXIMA CALIDAD

Con una capacidad de produc-
cidn limitada, todo el esfuerzo v
los euidndos se dirigen hacia ln
obtencidn de ln méxima calidad
de ln uva (podas personalizadas,
vendimias en verde, recoleceidn
manual, doble seleccidnenvifiedo
ybodega...), siempre conla creen-
cia de que la base para elaborar
grandes vinos estd en una vitieul-
tura de calidad.

De esta manera, la familia Ce-
rroluaza ha sabido aunar una larga
tradicidn de varias generaciones
de viticultores con ln mds mo-
derna tecnologla en vinifieacion:
el resultado son vines con una
identidad propia, expresidn de
| susvifedos.

Actualmente, las bodegas estin
eentradas en la elaboracidn de
| vinos erianza y reserva, siendo
| éstos los primeros que nfeian
! su comercializacién. Para la ela-
| boracién de sus vinos, Bodegas
Cerrolazn v Bodegas Altos del

Marqués, cuentan con la mds
moderna teenologia, a los que sc
suman los métodos tradicionales
mis exigentes para conseguir la
calidad deseada.

Bodegas Cerrolaza ocupauna
extension de 40 hectdreas, todas
dela propledad familiar v conuna
antigliedad medin de 25 afios. Los
vifiedos estdn plantados en vaso
v en espaldalera con el fin de fa-
cilitar los trabajos v oblener asi
un mayor control v desarrollo, asf
como una correcta alreacion vsu
ideal distanein ol suelo.

A principio de verano ge realiza
un desojado y una vendimia en
verde, para favorecer ln calidad de
los vines, Losvinos sonelnborndos
artesanalmente, yva que estas bo-
degas so mueven con vollimenes
pequefios de produceidn, con el
ohjetivo de obtener una excelens
te calidad del vino. Al procederla
uva de vifledos proplos, asepuran
el estado sanitario de sus vifiedos
v eepas, asicomo la calidad v can-
tidad del producto final.

LOS VINOS

Losdos primerosvinos que sehan
empezadoacomercinlizarzon Al-
tos del Marqués y Atfeus.

Altes del Marqués ha sido elabo-
rado eon lavariedad Tempranillo
proveniente de vifias de mis de
20 afios de edad, ¥ tras un repo-
so0 de doce meses en barrica de
roble americano de Missouri. Le
caracteriza sucolor picota oscuro
con ribete cardenalicio. La nariz
es compleja, destacando aromas
de fruta negra madura bien equi-
librados con notas de vainilla y
tostado procedentes de su erian-
zaen barriea nueva de Missouriy
Apalaches. Es redondo, completo
y potente en boca, con excelents
evolueldny taninos maduros bien
integrados con el eardeter frutal.
Por via retronnsal se perciben
aroimas especiados y de compota.
Este vino resulta excelente para

Altos del Marqués y Aticus, dos vinos de la flm“ll Cerrclaza

acompanar carnes en general,
asados, platos de caza, embutidos
¥ quesos.,

Aticushasidoelaborado asimis-
mo con la variedad tempranillo
de vifiedos propios de més de 25
afos de antigllednd. Su paso por
la barricn comprende un perfodo
de doce meses, de los que cuatro
de ellos han sido en barriea ame-
ricana ¥ ocho en barrica de roble
francés. En su easo, presenta un
color cereza inlenso con alta ca-
pa, limpioy nitido. Posee una gran
complejidad aromdtica, inchuyen-
do tanto aromas exdticos propios
del roble americano (vainilla, cho-
colate y coco) como olros Aromas
naturales. El vino Alicus es ideal
para acompaniar carnes en gene
ral, nsados, platos de eaza, ibéri-
08 ¥ quesos curados, ademds de
[foies.

En definitiva, se trata de dos de
los mejorcitos descubrimientos
en las dltimas fechas; unos vinos
extraordinariamente complejos
que sacinn ol paladar con elegan-

cia vy armonin.

Vinos realmente sabrosos, de
e gistan, yde los que se pue
hacer neopio, ya que ese Logue
madera, les permitird aguan|
y mejorar durante los praxin
afts. O

Precio:
Altos del Marquds Criamnza: 8 e,
Aticies Vendimia Seleectonada:

BN AT T s
BODEGAS ALTOS DEL MARQUES
Carretera de Navarrate N1
26372 Horos de Moncalvilo
LaRiia
BODEGAS CERROLAZA
Carretera Nacional, 232
{53 10, via de servicia)

26006 Logrofio

LaReh

Para contactar con ambas bodegas
(1a oficing es 12 misma):

Tel: 941285728

Far 94286729

emait info@bodegascerrolaza com



